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Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie uslug cateringowych na rzecz Przedszkola
Samorzadowego nr 2 w Cedrach Malych obejmujacych przygotowanie i dostarczenie
positkow dla 25 dzieci uczeszczajacych do Oddziatu Przedszkola Samorzadowego nr 2
w Cedrach Matych mieszczacego sie w miejscowosci Trutnowy w roku przedszkolnym
2017/2018 oraz w roku przedszkolnym 2018/2019 w ramach realizacji projektu pn.:
,Upowszechnianie i podnoszenie jakosci edukacji przedszkolnej w gminie Cedry Wielkie”.
Ustuga obejmuje realizacj¢ ustugi cateringowej polegajacej na przygotowaniu i dostarczeniu
do wskazanej sali w Oddziale Przedszkolnym w Trutnowach positkéw wraz z napojami dla
maksymalnie 25 dzieci (objetych wychowaniem przedszkolnym) dziennie. Positki obejmuja:

a) $niadanie;

b) dwudaniowy obiad;

c) podwieczorek.

WarunKki dotyczacej jakosci i ilosci przygotowywanych positkow:

Sniadanie:
» kuchnia mleczna;
» kanapki z pieczywa réznorodnego tzn. pszennego, razowego, orkiszowego, zytniego,
mieszanego z dodatkiem wedliny / sera zoltego / sera bialego / jajka gotowanego / ryby /
dzemu/ miodu / warzyw, paréwka;
» napoje, takie jak: herbata ziotowa, herbata owocowa, herbata z cytryng, kakao, kawa
zbozowa.

Obiad:

» zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kaloryczno$¢ nie mniej niz 200 kcal,

» drugie danie: gramatura nie mniej niz 500 gram i kaloryczno$¢ nie mniej niz 700 kcal,

» kompot owocowy: gramatura nie mniej niz 150 ml na jedno dziecko;
Jadlospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potraw nie moze si¢ powtarza¢ w tym samym
tygodniu.
W tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 5 razy obiad z drugim daniem migsnym
lub rybnym wraz z sur6wka / co najmniej dwa razy w tygodniu positek migsny / do kazdego
positku surowka.
Kazdy positek powinien zawiera¢ produkty bedace zrodlem biatka zwierzecego (migso
wieprzowe 1 wotowe, drob, ryby lub nabial) uzupetnione o produkty bedace zrodlem biatka
roslinnego (jarzyny, surdwki, satatki, owoce) oraz ziemniaki (zamiennie kasze, ryz ,
makaron).
Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcoéw wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych —
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych.
W jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone.
Do przygotowania positkow zalecane jest: stosowanie tluszczoOw ro$linnych, duzej ilosci
warzyw 1 owocOw, w tym takze nasion ro$lin straczkowych, roznego rodzaju kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli.
Zupy powinny by¢ sporzadzane na wywarze warzywno — mi¢gsnym.
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Positki nie moga by¢ przygotowywane z péiproduktow.

Podwieczorek:
> kasza jaglana z owocami lub warzywami / kisiel z owocami / galaretka z owocami / mus
owocowy / budyn z owocami / warzywa (w formie salatki) co najmniej 120 ml na dziecko
» napoje: woda mineralna niegazowana, sok, kompot 0,5 I/ dziecko.

Dodatkowe wymagania:
» Owoce podawane dzieciom majg by¢ w calosci — niedopuszczalne jest dzielenie jednego
owocu pomigdzy kilkoro dzieci,
» Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy codzienny odbiér pojemnikéw 1 odpadow
pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich ilosci. Pojemniki zabierane beda w dniu dostawy
positkow.
» Stan positkow i sposob dowozenia musi spelnia¢ wszelkie przewidziane prawem wymogi
Panstwowej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej.
» W przypadku awarii lub innych nie przewidzianych zdarzen Wykonawca jest
zobowigzany zapewni¢ positki o nie gorszej jakos$ci, na swoj koszt z innych zrodet w tym
samym czasie 1 w tej samej ilosci.
» Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia statego przedstawiciela odpowiedzialnego
za kontakt z Zamawiajagcym.
» W cenie oferty nalezy uwzgledni¢ rowny koszt positkow standardowych i dietetycznych
(w razie zgloszenia przez Zamawiajacego potrzeby przygotowania takowych).
» Positki muszg spetniaé wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla
dzieci objetych wychowaniem przedszkolnych. Positki nie moga by¢ przygotowywane z
potproduktow.
» W przypadku wyjazdu dzieci przedszkolnych na wycieczke Wykonawca winien
przygotowa¢ w ramach $rodkéw przeznaczonych na dany dzien zywieniowy zupe 1 tzw.
»suchy prowiant” dla dzieci biorgcych udziat w wycieczce. O planowanej wycieczce i
liczbie biorgcych w niej udziat dzieci Zamawiajacy poinformuje Wykonawce z 3-dniowym
wyprzedzeniem (szczegoly beda uzgodnione pomigedzy Dyrektorem Przedszkola a
Wykonawcg). Dla dzieci pozostajacych w placowce Wykonawca dostarczy positki w
zwyklym trybie.
» Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ cywilng, administracyjng i karng za jakos$¢
dostarczanych positkow oraz skutki wynikajace z zaniedban przy ich przygotowaniu i
transporcie, mogace mie¢ negatywny wptyw na zdrowie zywionych dzieci.

Warunki dotyczace transportu positkow:

Wykonawca dostarcza positki wlasnym transportem (samochod spetniajacy wymogi sanitarno
— techniczne do przewozu zywnosci). Transport positkow powinien odbywac si¢ w termosach
termoizolacyjnych zapewniajacych wlasciwg ochronge 1 temperatur¢ oraz jako$¢
przewozonych potraw $rodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnos$ci. Na
Wykonawcy bedzie spoczywat obowigzek odbierania termoséw oraz ich mycia 1 wyparzania.

Liczba dostarczanych positkow bedzie uzalezniona od frekwencji dzieci w przedszkolu,
W zwigzku z czym Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia
ilosci dostarczanych positkoéw w trakcie realizacji ustugi. W przypadku zmniejszenia liczby
zywionych osOb, zamawiajacy zastrzega sobie prawo niewykorzystania tgcznej warto$ci
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zamOwienia podanej w umowie do petnej wysokosci, zamowienia mniejszej liczby positkow,
a Wykonawca nie bedzie z tego tytutu dochodzit zadnych roszczen.

Zamawiajacemu przystuguje prawo do ograniczenia ilosci positkow z zastrzezeniem
dokonania uprzedzenia Wykonawcy co najmniej z 1 — dniowym wyprzedzeniem (do godziny
15:00).

Wykonawca najpdzniej na 7 dni kalendarzowych przed rozpoczgciem kazdego kolejnego
miesigca §wiadczenia ushugi ustali i przedstawi do zatwierdzenia Zamawiajagcemu propozycje
jadlospisu na okres kolejnego miesigca. Zamawiajagcy w terminie do dwoch dni roboczych
naniesie ewentualne poprawki, ktore Wykonawca zobowigzany jest uwzglednic.

Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania z kazdego dnia probek zywnosciowych
zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa.

Dystrybucja positkéw zajmowac si¢ bedg pracownicy Zamawiajacego.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodnosci
dostarczonych positkow z wymogami zamawiajacego pod wzgledem wagowym
1 podtrzymania odpowiedniej temperatury dostarczanych positkow:

- zupy — temperatura 75°C (+/-3°C)

- 1l danie - temperatura 65°C (+/-3°C)

W ramach zamowienia Wykonawca jest zobowigzany do:
a) $wiadczenia ustug cateringowych wytgcznie przy uzyciu produktow spehiajacych normy
jakosci produktow spozywczych, przestrzegania przepisOw prawnych w zakresie
przechowywania i przygotowywania artykulow spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia Dz. U. nr 171 poz. 1125 ze zm.);
b) do przestrzegania norm na skladniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez
Instytut Zywienia i Zywnosci;
) $wiadczenia ushugi zgodnie z normami HACCP i zaleceniami SANEPID-u;
d) przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz
uwzglednia¢ normy produktow kazdej z grup.
Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacja otrzymang od Zamawiajacego (np.
positki z zaleceniami diety bezmlecznej, bezglutenowej, cukrzycowej uwzglednianie
indywidualnych potrzeb alergikéw).

Wykonawca wystawia¢ bedzie faktury / rachunek za kazdy miesigc, zgodnie z faktycznie
dostarczong iloscig positkow na podstawie przedlozonego do akceptacji Zamawiajacemu
zalgcznika, okreslajacego liczbe dzieci, dla ktéorych zamowiono i dostarczono positki
w kazdym dniu.
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